. “lscrizioni, i Costi 7 |IO

e modalita di pagamento

Si ricorda che per poter frequentare il Corso € obbligatoria I’iscrizione
alla Fondazione Italiana Sommelier il cui importo annuale & di 100 B

Euro. Per informazioni e iscrizioni il nostro showroom Bibendamania

& a vostra disposizione al piano terra dell’Hotel Rome Cavalieri. Una cultura che nobilita i nostri piatti e ti cambia la vita. In meglio

1l costo del Corso é di euro 1.000 da versare in unica soluzione. Op-
pure in due rate: 500 all’iscrizione (prima dell’inizio del corso) e 500
entro la 12a lezione.

Rateizzabile anche con metodo di pagamento, veloce e comodo, trami-
te Sella Personal Credit, societa finanziaria del Gruppo Sella.

Modalita di pagamento

Previa compilazione dei moduli di iscrizione presso Bibendamania

In contanti, bancomat o assegni presso BIBENDAMANIA al piano terra
dell’Hotel Rome Cavalieri, Via A. Cadlolo 101 (nel corridoio a sinistra
della hall dell’Hotel)

Con bonifico bancario presso la Banca Sella Spa - Agenzia Roma 2, ® Fondazione Italiana Sommelier

intestato & Fordazione fialiana Sommelier (causale 27° Corsp Olio Roma) SEDE DEL CORSO Fondazione Italiana Sommelier e Associazione Italiana Sommelier dell’Olio

IBAN IT 77 K 03268 03202 052800567340 - SWIFT SELBIT2BXXX 00136 Roma - Via Alberto Cadlolo 101

e inviando copia del bonifico effettuato alla mail sommelier@bibenda.it 27° Corso di Qualificazione Professionale per Sommelier dell’Olio

0 al fax 06 85305556
A Roma da lunedi 13 gennaio 2025



mailto:sommelier@bibenda.it

-~ “Inizioegli Orari - '"Calendario

del 27° Corso per Sommelier dell’Olio del 27° Corso
Inizio Corso | lunedi 13 gennaio 2025
1. LEZIONE 15. LEZIONE
Sera | dalle 20:00 alle 22:30
Non sono ammessi ritardi e non € consentito uscire prima del termine della lezione. 2. LEZIONE 16. LEZIONE
3. LEZIONE 17. LEZIONE
Visitain azienda | sabato 22 febbraio 2025
A\
I 5. LEZIONE 19. LEZIONE
.
e D O Ce n t I 6. LEZIONE 20. LEZIONE
7. LEZIONE 21. LEZIONE
Direttore del Corso Docenti - Segreteria del Corso
8. LEZIONE 22. LEZIONE
Franco M. Riccli Daniela SCROBOGNA Marco ROLLONI e Servizio Sommelier
Alessia BORRELLI Vincenzo Paolo SCARNECCHIA Lino CICCARELLI 9. LEZIONE 23. LEZIONE
Mimma CoPPOLA Simona SIMONI Francesco FACCHINI
Emanuela CASALDI Sara TOSTI Federica GAuccCI 10. LEZIONE 24. LEZIONE
Fabrizio MANNOCCHI 11. LEZIONE 25. LEZIONE
Tito MAROTTA
12. LEZIONE 26. LEZIONE
13. LEZIONE 27. LEZIONE
14. LEZIONE 28. LEZIONE




